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フードプロデュース科

モモ肉をカット カット肉をミンチ 材料の卵を割ります

卵をときます！他の材料と混ぜる容器に移して

ハンバーグ製造機 ハンバーグの完成 並べて冷凍庫へ！

フードプロデュース科は家畜動物の生産技術・畜加工技術

を身に付けます。卒業後は地域に求められる即戦力に！！

フードプロデュース科では自分達で家畜動物を育て、その

お肉を使って加工実習を行い製品を作っています。今回

は豚のモモ肉・ラードを使ってハンバーグを約１，０００個

製造しました！

フードプロデュース科
ハンバーグ製造実習


